SCOALA GIMNAZIALA NR. 28
Bucuresti, Aleea Circului, nr. 1, sector 2
CUI: 24130717

Tel./ Fax: 021.210.59.10

E-mail: scoala28@s2.ismb.ro

Nr. inregistrare !é b’ /19.06.2026

INTOCMIT,
Responsabil achizitii publice
Felicia/I'irdea

APROBAT,

CAIET DE SARCINI
privind achizitia publica de servicii

SERVICII DE CATERING PENTRU BENEFICIARIT PROIECTULUI
EDUCATIONAL "SCOALA DE VARA 2026”

Prezentul caiet de sarcini stabileste cerintele minime tehnice, functionale si de calitate care
trebuie respectate de ofertanti in vederea participérii la procedura de atribuire a contractului de
servicii de catering pentru beneficiarii Proiectului educational ,,Scoala de Vara 2026,

Caietul de sarcini constituie parte integranti a documentatiei de atribuire si reprezintd
ansamblul cerintelor pe baza cirora se elaboreazi si se depun propunerea tehnici si propunerea
financiar.

Cerintele prevazute in prezentul caiet de sarcini sunt minimale si obligatorii. Ofertele care nu
indeplinesc cerintele minime stabilite vor fi considerate neconforme.

Orice propunere tehnicd care oferd caracteristici, conditii de prestare sau standarde de calitate
superioare celor solicitate va fi consideratd conformé, cu conditia respectarii tuturor cerintelor

minime prevazute in documentatia de atribuire.

Ofertarea unor servicii care nu respect cerintele tehnice, functionale sau de calitate previzute
in prezentul caiet de sarcini atrage declararea ofertei ca neconforma.
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1. DATE GENERALE

Denumirea achizitiei: Servicii de catering pentru beneficiarii Proiectului educational
”Scoala de Vari 2026

Codul CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli

Tipul achizitiei: Proceduri proprie organizata in conformitate cu prevederile art. 68 alin. (1)
lit. h) din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificirile si completirile
ulterioare.

Criteriul de atribuire: ”Pretul cel mai scizut”

Tipul contractului: Servicii

Locul prestérii/livririi serviciilor: Scoala Gimnaziali Nr. 28 - Bucuresti, Aleea Circului,
nr. 1, sector 2.

2. OBIECTUL ACHIZITIEIL

Obiectul achizitiei il reprezinté prestarea serviciilor de catering pentru beneficiarii Proiectului
educational ,,Scoala de Vard 2026”, respectiv prepararea, ambalarea, transportul si livrarea
suportului alimentar pentru elevii participanti la proiect, in vederea asigurdrii mesei zilnice pe
perioada de implementare a proiectului.

Serviciile vor fi prestate in conditii de siguranta alimentard, igiend si calitate, cu respectarea
prevederilor legale aplicabile, a documentatiei de atribuire si a cerintelor prevazute in prezentul

caiet de sarcini.

3. DURATA PRESTARII SERVICIILOR

Serviciile se vor presta in perioada 01.07.2026 — 31.08.2026, in zilele si conform programului
de desfédsurare a activitétilor din cadrul Proiectului educational ,,Scoala de Vard 2026”.

Prestarea efectivd a serviciilor se va realiza pe baza comenzilor transmise de Autoritatea
Contractanta si a numarului de beneficiari comunicati de aceasta.

4. DESCRIEREA SERVICHLOR

Serviciile solicitate vizeazd pregitirea, prepararea, ambalarea, transportul si livrarea
zilnicd a hranei pentru beneficiarii Proiectului educational ,Scoala de Vard 2026”, in
conformitate cu cerintele prezentului caiet de sarcini, in vederea asiguririi suportului alimentar
necesar participantilor la proiect.

Nr. | Denumire servicii Nr. estimat | Nr. estimat Nr. estimat
ert. beneficiari zile portii
1. Servicii de catering pentru 225 44 9900
beneficiarii proiectului ”Scoala
de Vard”

Numadrul de beneficiari si numarul total de portii au caracter estimativ si pot varia in functie de
prezenta efectiva a beneficiarilor si de necesitétile Autorititii Contractante.
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Prin portie se intelege suportul alimentar complet aferent unei zile de activitate, compus din
elementele de meniu prevazute in prezentul caiet de sarcini.

fn acest scop, Prestatorul va desfasura urmétoarele activitati, cu respectarea cerintelor
prezentului caiet de sarcini:

* planificarea meniurilor conform cerintelor nutritionale si prevederilor legale aplicabile;

» aprovizionarea cu materii prime si ingrediente conforme;

* prepararea hranei In spatii autorizate sanitar-veterinar;

* portionarea si ambalarea preparatelor;

» transportul preparatelor in conditii igienico-sanitare corespunzaitoare si cu respectarea

lantului termic;
* livrarea zilnica la sediul Autoritétii Contractante;
* pistrarea probelor alimentare si asigurarea trasabilitatii produselor alimentare.

a) Conformitate legala si siguranta alimentari

Prestatorul va asigura prestarea serviciilor cu respectarea legislatiei aplicabile privind siguranta
alimentelor si igiena, inclusiv a normelor sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, a
reglementirilor aplicabile alimentatiei in unitatile de invitimant preuniversitar, a prevederilor
Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie sindtoasd in unitatile de invifdmant preuniversitar,
precum si a prevederilor Ordinului Ministrului Sanatatii nr. 541/2025 privind principiile unei
alimentafii sdndtoase si alimentele nerecomandate in unititile de invitdimant preuniversitar.

Prestatorul va efectua verificérile si analizele previzute de legislatia aplicabild in domeniul
sigurantei alimentare si va pune la dispozitia Autoritatii Contractante, la solicitarea acesteia,
documentele justificative relevante, inclusiv buletine de analizi, rapoarte de incercare sau alte
documente echivalente.

Prestatorul va respecta, de asemenea, orice alte acte normative incidente in domeniul sigurantei
alimentelor, igienei, trasabilitafii si controlului sanitar-veterinar, aplicabile activitatii de
catering.

b) Principii nutritionale

Meniurile vor fi elaborate cu respectarea principiilor unei alimentatii sdnitoase si echilibrate,
corespunzitoare grupei de varstd 6-10 ani, astfel incét sd contribuie la asigurarea necesarului
energetic si nutritiv al beneficiarilor.

La elaborarea meniurilor se vor avea in vedere, cel putin, urméatoarele principii:
e varietatea gi alternanta grupelor de alimente;
e asigurarea unui aport echilibrat de proteine, glucide si lipide;
e includerea zilnici a legumelor si/sau fructelor;
e limitarea continutului de zahidr, sare si grasimi, in conformitate cu recomandarile
nutritionale aplicabile;
adaptarea portiilor la particularitatile de vérsta si la necesarul energetic al beneficiarilor;
e respectarea prevederilor Ordinului Ministrului Sanatétii nr. 541/2025 privind principiile
unei alimentatii sdndtoase si alimentele nerecomandate in unitatile de invatamént
preuniversitar,
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¢) Meniu si modificiri
Meniul se supune aprobarii Autoritatii Contractante anterior inceperii prestérii serviciilor.

Prestatorul nu poate modifica meniul aprobat fard acordul prealabil, exprimat in scris, al
Autoritatii Contractante.

Eventualele substituiri de produse sunt permise numai in situatii exceptionale, temeinic
justificate (indisponibilitate temporard a materiei prime, probleme de aprovizionare, retragerea
unui produs de la comercializare sau alte situatii similare), cu conditia respectirii echivalentei
nutrifionale si valorice a preparatelor si a obfinerii aprobarii prealabile a Autoritétii
Contractante.

Autoritatea Contractanta 1si rezervd dreptul de a solicita modificarea meniului propus atunci
cénd constatd neconcordante cu cerintele prezentului caiet de sarcini, cu principiile nutritionale
aplicabile sau cu prevederile legale incidente.

d) Alergeni si aditivi

Prestatorul are obligatia de a identifica si evidentia alergenii prezenti in preparatele furnizate,
prin meniu, fise tehnice si/sau alte documente specifice, in conformitate cu legislatia aplicabila
privind informarea consumatorilor.

La solicitarea Autoritatii Contractante, Prestatorul va pune la dispozitie informatii complete
privind ingredientele si alergenii continuti in preparatele furnizate.

Pentru beneficiarii care prezintd alergii, intolerante alimentare sau alte restrictii alimentare
comunicate in prealabil de Autoritatea Contractantd, Prestatorul va asigura, in masura
posibilitdtilor tehnice si organizatorice, preparate alternative adecvate, cu respectarea cerintelor
nutritionale aplicabile.

Preparatele furnizate vor respecta prevederile Ordinului Ministrului Sandtatii nr. 541/2025 si
ale celorlalte reglementari aplicabile privind alimentatia sanatoasa in unitéitile de invatamant.
Utilizarea aditivilor alimentari este permisd numai in conditiile si limitele prevdzute de
legislatia in vigoare.

Nu vor fi utilizate ingrediente, aditivi sau alte substante interzise de legislatia aplicabild ori
nerecomandate pentru alimentatia copiilor de vérstd scolara.

e) Structura meniului si programul de servire

Suportul alimentar va fi asigurat zilnic si va avea, in mod orientativ, urmitoarea
structura:
e pranz — la ora 12:00 - compus din fel principal, incluzind preparate pe bazi de carne,
peste, legume, orez, cartofi, paste sau alte produse similare si paine feliata;
e gustare — in jurul orei 15:00 — constand, dupa caz, in sandvis, produs de patiserie sau
cofetdrie si fruct proaspit (de exemplu mar) ori alte produse adecvate virstei
beneficiarilor, cu respectarea prevederilor legale aplicabile.

Componenta meniurilor, portiile si valoarea nutritiva vor fi stabilite cu respectarea prevederilor
Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie sfiniitoasd in unititile de invitimant
preuniversitar, precum si ale Ordinului ministrului sdnititii nr. 541/2025 privind
principiile unei alimentatii sinftoase si alimentele nerecomandate in unititile de
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invitimant preuniversitar, fiind adaptate necesarului energetic si particularitatilor
nutritionale ale beneficiarilor din grupa de varstd 6-10 ani.

Programul de servire poate fi adaptat in functie de orarul activititilor din cadrul Proiectului
educational ,,Scoala de Vard 2026”.

Produsele de patiserie si cofetirie vor fi preparate in laboratoriu propriu.
f) Cerinte privind prepararea hranei

Prepararea hranei se va realiza in locatia prestatorului, in spatii autorizate sanitar-veterinar
pentru activitatea de catering, cu respectarea circuitelor functionale conforme si a conditiilor
igienico-sanitare prevazute de legislatia in vigoare.

Prestatorul va implementa si aplica sistemul de analizi a riscurilor si punctelor critice de control
(HACCP) si va respecta procedurile interne privind igiena si controlul riscurilor, inclusiv:
e respectarea normelor de igiend personald si utilizarea echipamentului de protectie
adecvat;
e efectuarea controlului medical periodic pentru personalul care manipuleazi alimente;
e curidtarea si dezinfectarea periodica a spatiilor, suprafetelor si echipamentelor;
e prevenirea contamindrii incrucisate in toate etapele procesului de preparare si
manipulare a alimentelor;
e monitorizarea temperaturilor de preparare si depozitare.

Materiile prime utilizate vor fi conforme si sigure pentru consum, provenind de la furnizori
autorizafi si insotite, dupi caz, de documente care asigura trasabilitatea acestora.

Prestatorul are obligatia de a péstra probe alimentare din preparatele furnizate, in conditiile si
pe perioada previzute de legislatia aplicabila.

Autoritatea Contractantd isi rezerva dreptul de a solicita, pe durata contractului, documente
privind provenienta materiilor prime, trasabilitatea acestora si implementarea masurilor de
siguranta alimentara.

g) Conditii de ambalare si transport

Prestatorul va asigura ambalarea, manipularea si transportul preparatelor in conditii igienico-
sanitare corespunzitoare, astfel incat acestea s ajungd la destinatie fard deterioréiri si cu
pastrarea caracteristicilor de calitate $i siguranta alimentara.

Ambalajele utilizate trebuie si fie adecvate contactului cu produsele alimentare, curate, intacte
si conforme cu legislatia aplicabila.

Transportul se va realiza cu mijloace de transport autorizate/inregistrate sanitar-veterinar
pentru activitatea de catering si/sau transport produse alimentare, curate, intretinute
corespunzitor si utilizate exclusiv sau in conditii care si nu afecteze siguranta alimentelor
transportate.

Prestatorul are obligatia de a asigura menfinerea lantului termic pe intreaga duratd a
transportului, inclusiv prin:
e livrarea preparatelor calde la o temperaturd de minimum +60°C la momentul receptiei;
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e livrarea preparatelor reci in conditii de refrigerare, la o temperaturs de maximum +8°C
la momentul receptiei.

Temperatura preparatelor poate fi verificatd la receptie de catre Autoritatea Contractanté, prin
sondaj sau ori de cite ori existd suspiciuni privind nerespectarea conditiilor de transport si
pastrare.

h) Probe alimentare si trasabilitate

Prestatorul are obligatia de a preleva si pastra probe alimentare din preparatele furnizate, in
conditiile i pe perioada previzute de legislatia aplicabild in domeniul sigurantei alimentare.
Probele vor fi pastrate in conditii corespunzitoare de refrigerare, in recipiente curate, inchise si
etichetate corespunzator.

La solicitarea autorititilor competente sau a Autoritatii Contractante, Prestatorul va pune la
disporzitie probele alimentare si documentele aferente acestora, in conditiile prevazute de lege.

Prestatorul va asigura trasabilitatea materiilor prime si a preparatelor furnizate si va pune la
dispozitia Autoritatii Contractante, la solicitare, documentele justificative relevante (dupa caz:
facturi, avize de insotire a marfii, documente sanitar-veterinare, declaratii de conformitate sau
alte documente prevazute de lege).

Prestatorul are obligatia de a putea identifica, pe intreaga duratd a contractului, provenienta
materiilor prime utilizate si loturile aferente produselor furnizate.

i) Meniuri speciale
Prestatorul va asigura, la solicitarea Autoritdtii Contractante, meniuri alternative pentru
beneficiarii care prezintd alergii alimentare, intolerante alimentare, afectiuni medicale care
impun regim alimentar sau alte restrictii alimentare justificate prin documente justificative
comunicate Autoritatii Contractante.
Autoritatea Contractantd va transmite Prestatorului informatiile necesare privind beneficiarii

care necesitd meniuri speciale, cu respectarea legislatiei privind protectia datelor cu caracter
personal si intr-un termen care sé permita pregitirea corespunzatoare a preparatelor.

Meniurile alternative vor respecta, in masura posibilului, aceleasi cerinte privind aportul
nutritiv, siguranta alimentara si calitatea preparatelor aplicabile meniurilor standard.

j) Transmiterea meniurilor

Prestatorul va transmite Autoritdtii Contractante propunereca de meniu pentru saptimana
urmatoare cu minimum 35 (cinci) zile lucriitoare Tnainte de aplicarea acestuia.

Meniul va cuprinde denumirea preparatelor, principalele ingrediente utilizate si alergenii
identificati, in conformitate cu legislatia aplicabild privind informarea consumatorilor.

La solicitarea Autoritétii Contractante, Prestatorul va pune la dispozitie informatii suplimentare
privind compozitia preparatelor si caracteristicile nutritionale ale acestora.

5. LIVRAREA ST COMENZILE
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Serviciile se presteazd prin livrarea zilnicd a suportului alimentar la sediul Autorititii
Contractante, pe intreaga duratd a contractului, conform comenzilor si numarului de portii
comunicate de aceasta.

Comanda privind numérul de portii si eventualele particularitati (alergii, intolerante alimentare,
regimuri alimentare speciale sau absente) se transmite de citre Autoritatea Contractanti in ziua
anterioara livririi, pAna la ora stabilitd de comun acord intre parti.

In situatia modificérii numarului de beneficiari prezenti, Autoritatea Contractanti va notifica
Prestatorul in cel mai scurt timp posibil, inclusiv in ziua livrarii, in méasura in care modificarea
poate fi gestionatd din punct de vedere organizatoric.

Prestatorul are obligatia de a livra preparatele la orele stabilite de comun acord cu Autoritatea
Contractant si in conditiile prevazute In prezentul caiet de sarcini.

In cazul intarzierilor, al imposibilititii de livrare sau al aparitiei unor situatii care pot afecta
executarea corespunzétoare a contractului, Prestatorul are obligatia de a informa imediat
Autoritatea Contractantd si de a propune masuri de remediere, fard costuri suplimentare pentru
aceasta.

Nerespectarea obligatiilor privind livrarea, calitatea preparatelor, respectarea meniului aprobat
sau alte obligatii contractuale poate atrage aplicarea masurilor previzute in contract, inclusiv

rezilierea acestuia, in conditiile stabilite prin documentatia de atribuire si contractul de servicii.

Prin incident se intelege orice abatere de la obligatiile contractuale consemnati in documentele
de receptie, notificirile scrise sau procesele-verbale intocmite de Autoritatea Contractanta.

6. OBLIGATIILE PRESTATORULUI

Prestatorul are obligatia de a presta serviciile cu profesionalismul si promptitudinea
corespunzitoare, cu respectarea prevederilor prezentului caiet de sarcini, a documentatiei de
atribuire, a contractului si a legislatiei aplicabile.

Prestatorul va organiza si desfasura toate activititile necesare executdrii corespunzitoare a
contractului i va asigura resursele umane, materiale si logistice necesare prestérii serviciilor.

Prestatorul are obligatia de a detine si mentine, pe intreaga duratd a contractului, toate
autorizafiile, avizele, atestdrile si certificarile previdzute de legislatia aplicabild, inclusiv
autorizatiile sanitar-veterinare necesare desfasurarii activititii de catering si transportului
produselor alimentare.

Prestatorul este responsabil pentru calitatea serviciilor prestate si pentru activitatea personalului
propriu sau a colaboratorilor implicati in executarea contractului.

Prestatorul va dispune, pe intreaga duratd a contractului, de personal calificat si suficient pentru
indeplinirea obligatiilor contractuale.

Personalul implicat In prepararea, manipularea si transportul alimentelor va detine documentele
sl instruirile previzute de legislatia aplicabila.

Prestatorul va asigura intocmirea si/sau avizarea meniurilor de cétre o persoani cu pregatire in
domeniul nutritiei, dieteticii sau medicinei si va prezenta documentele justificative la solicitarea
Autorititii Contractante.
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Prestatorul are obligatia de a respecta prevederile legale privind siguranta alimentar, igiena,
securitatea si sdndtatea in muncd, precum si toate masurile necesare pentru prevenirea
contamindrii alimentelor, a incidentelor si a accidentelor de munca.

Prestatorul are obligatia de a livra preparatele la sediul Autoritdtii Contractante, in conditiile si
la termenele stabilite prin contract si prin comenzile transmise de aceasta.

Prestatorul nu poate modifica meniul aprobat fard acordul prealabil, exprimat in scris, al
Autoritatii Contractante.

Prestatorul va asigura informarea privind alergenii prezenti in preparatele furnizate si va pune
la dispozitia Autoritdtii Contractante, la solicitare, fisele tehnice ale preparatelor si alte
documente relevante privind compozitia acestora.

Prestatorul raspunde integral pentru calitatea, cantitatea si siguranta alimentara a preparatelor
furnizate si suportd consecintele legale ale oricaror neconformitdti imputabile acestuia,

Prestatorul are obligatia de a remedia neconformitétile constatate si, dupa caz, de a inlocui
produsele neconforme in termen de maximum 2 (doui) ore de la primirea notificarii, fara
costuri suplimentare pentru Autoritatea Contractanta.

Prestatorul are obligatia de a péstra confidentialitatea informatiilor, datelor si documentelor la
care are acces pe durata executdrii contractului i ulterior incetérii acestuia, in conditiile legii.

7. OBLIGATIILE ACHIZITORULUI

Autoritatea Contractanta are obligatia de a pune la dispozitia Prestatorului informatiile si datele
necesare pentru indeplinirea corespunzitoare a serviciilor, In masura in care acestea sunt
relevante pentru obiectul contractului.

Autoritatea Contractantd va asigura accesul reprezentantilor Prestatorului in locatia de livrare,
in conditiile stabilite de regulamentele interne aplicabile, pe durata si Tn limitele strict necesare
indeplinirii obligatiilor contractuale.

Autoritatea Contractantd are obligatia de a comunica in timp util numérul de portii si
eventualele particularititi privind beneficiarii (alergii, intolerante alimentare, regimuri
alimentare speciale sau absente), conform prevederilor prezentului caiet de sarcini.

Autoritatea Contractanti va desemna o persoani responsabild pentru relatia cu Prestatorul, care
va urmdri Indeplinirea obligatiilor asumate si va asigura comunicarea operativa pe parcursul
derulérii contractului.

Autoritatea Contractantd are obligatia de a receptiona serviciile prestate in conditiile prevazute
in prezentul caiet de sarcini §i de a efectua plata contravalorii acestora, cu respectarea
termenelor si conditiilor stabilite prin contract.

Autoritatea Contractantd va comunica Prestatorului, in cel mai scurt timp posibil, orice
neconformitate constatatd Tn legéturd cu serviciile prestate, in vederea remedierii acesteia in
conditiile prevézute in contract si in prezentul caiet de sarcini.
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8. VERIFICAREA, INSPECTIA SI CONDITIILE DE RECEPTIE

Receptia serviciilor se va efectua zilnic, la livrare, de ciitre persoana desemnati / Comisia
de receptie, prin verificarea:

cantitatii/numarului de portii;

respectérii meniului aprobat;

integritatii ambalajelor;

temperaturii $i conditiilor de livrare;

conformititii vizuale si calitative a preparatelor.

In cazul constatirii unor neconformititi la receptie (cantitate insuficientd, nerespectarca
meniului aprobat, deficiente de calitate, ambalaje deteriorate, produse necorespunzitoare din
punct de vedere organoleptic sau alte neconformitati similare), Autoritatea Contractantd va
notifica Prestatorul prin e-mail si/sau telefonic.

Prestatorul are obligatia de a remedia neconformititile constatate si, dupad caz, de a inlocui
produsele neconforme cu produse corespunzitoare, in termen de maximum 2 (doui) ore de la
primirea notificarii, farad costuri suplimentare pentru Autoritatea Contractanta.

in cazul in care Prestatorul nu remediaza neconformitatea in termenul stabilit sau in cazul
repetdrii unei neconformitifi de aceeasi naturd dupa remedierea si notificarea unei situatii
anterioare, Autoritatea Contractantd are dreptul de a rezilia contractul, prin notificare scrisa
transmisd Prestatorului.

In cazul unor neconformitéti grave care pot afecta siinitatea sau siguranta beneficiarilor,
Autoritatea Contractantd are dreptul de a suspenda imediat distribuirea preparatelor si, dupa
caz, de a rezilia contractul fara acordarea unui termen de remediere.

Constituie, cu titlu exemplificativ, motive de reziliere imediata: livrarea de produse alterate sau
improprii consumului, nerespectarea conditiilor esentiale de siguranti alimentard, lipsa
autorizatiilor obligatorii, refuzul retragerii ori inlocuirii produselor neconforme sau orice alti
situatie care poate genera un risc semnificativ pentru sinitatea beneficiarilor.

Receptia serviciilor se va realiza de cdtre Comisia de receptie constituitd la nivelul Autoritatii
Contractante, pe baza documentelor justificative zilnice (procese-verbale de predare-primire,
centralizatoare de portii sau documente echivalente).

Comisia de receptie va verifica modul de indeplinire a obligatiilor Prestatorului si va intocmi si
semna procesul-verbal de receptie, cu sau fara obiectiuni, dupa caz.

Receptia serviciilor nu exonereazi Prestatorul de raspunderea privind calitatea, cantitatea si
siguranta alimentara a preparatelor livrate.

9. GARANTIA SERVICIILOR

Prestatorul garanteazi ca serviciile prestate si preparatele furnizate respecti cerintele prezentului
caiet de sarcini, prevederile contractului si legislatia aplicabila in domeniul sigurantei alimentare
si al activitatilor de catering.
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Prestatorul raspunde pentru orice neconformitate privind calitatea, cantitatea, compozitia,
conditiile de preparare, ambalare, transport sau livrare a preparatelor furnizate.

In cazul constatérii unor deficiente sau neconformititi imputabile Prestatorului, Autoritatea
Contractanti poate solicita remedierea acestora, inclusiv prin inlocuirea produselor neconforme,
fard costuri suplimentare, in conditiile si termenele prevazute in prezentul caiet de sarcini si in
contract.

Receptia serviciilor si efectuarea plitii nu exonereazd Prestatorul de rdspunderea pentru
neconformitétile constatate ulterior, dacd acestea sunt imputabile acestuia.

Prestatorul suportd toate consecintele si costurile generate de neconformitatile care i sunt
imputabile, in conditiile legii si ale contractului.

10. CONDITII DE PLATA

Plata contravalorii serviciilor prestate se va efectua in termen de maximum 30 (treizeci) de zile
de la data inregistrarii facturii fiscale la Autoritatea Contractantd, prin ordin de plata, in contul
Prestatorului deschis la Trezoreria Statului.

Termenul de platd se calculeaza de la data receptiondrii serviciilor §i a primirii facturii fiscale
emise in conditiile legii.

Factura fiscala va fi emisa dupé receptionarea serviciilor si va fi transmisa prin sistemul national
RO e-Factura, in conformitate cu prevederile legale aplicabile.

Facturarea se va realiza pe baza numirului de portii efectiv livrate si receptionate, confirmate
prin documentele de receptie intocmite de pérti.

La emiterea facturii, Prestatorul va anexa documentele justificative care au stat la baza receptiei
serviciilor, dupé caz.

11. DOCUMENTE SI CERINTE DE CALIFICARE

In vederea demonstrérii capacititii de prestare a serviciilor solicitate, ofertantii vor prezenta
cel putin urmétoarele documente:
a) Formularul nr. 1 — Scrisoare de inaintare;

b) Certificat constatator eliberat de Oficiul National al Registrului Comertului, nu
mai vechi de 30 de zile la data depunerii ofertei, din care si rezulte cd ofertantul este
legal constituit si are in obiectul de activitate activititi corespunzitoare obiectului
contractului;

¢) Formularul nr. 2 - Declaratie privind neincadrarea in prevederile art. 59 si 60 din
Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, Formularul nr. 3 - Declaratie privind
neincadrarea in prevederile art. 164 din Legea 98/2016, Formularul nr. 4 - Declaratie
privind neincadrarea in prevederile art. 165 din Legea 98/2016 si Formularul nr. 5 -
Declaratie privind neincadrarea in prevederile art. 167 din Legea 98/2016;

d) Formularul nr. 6 — Declaratie privind lista principalelor servicii prestate in ultimii 3
ani. Ofertantii vor face dovada prestirii si ducerii la bun sférsit, in ultimii 3 ani, a unor
servicii similare de catering destinate unitifilor de Invitimant, taberelor scolare,
programelor educationale sau altor categorii de beneficiari comparabili. Cerinta se
considerd Indeplinitd prin prezentarea unor documente din care sé rezulte prestarea si
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ducerea la bun sfarsit a unor servicii similare, cu o valoare cumulatdi de minimum
150.000 lei fiard TVA, realizatd in cadrul a maximum 3 contracte. Documentele
justificative pot fi, dupd caz: contracte, procese-verbale de receptie, recomandari,
certificate constatatoare, certificari de buna executie sau alte documente echivalente.
¢) Formularul nr. 11 - Declaratie pe propria rispundere privind indeplinirea
conditiilor de participare si inexistenta motivelor de excludere.
Nota:
* La momentul depunerii ofertei, ofertantul va prezenta o declaratie pe proprie rdspundere
(conform model Formular 11) din care sd rezulte ca:
o nu are datorii cdtre bugetul general consolidat sau cditre bugetele locale;
o nu se afld in situatii care ar atrage incompatibilitatea sau excluderea din procedurd;
o nu existd inscrieri in cazierul judiciar si cazierul fiscal al operatorului economic si al
persoanelor ce detin functii de reprezentare, decizie sau control in cadrul acestuia.
** Documentele previzute (cazier judiciar, cazier fiscal, certificate fiscale) se vor prezenta
numai de cdtre ofertantul declarat céstigdtor, la momentul semndrii contractului, conform
prevederilor legale.
f) Formularul nr. 12 — imputernicire, insotita de copia actului de identitate al persoanei
imputernicite.

12. PROPUNEREA TEHNICA

Oferta tehnicad va demonstra capacitatea ofertantului de a presta serviciile solicitate in
conformitate cu cerintele prezentului caiet de sarcini.

Ofertantul va prezenta, in cadrul propunerii tehnice, informatii si documente relevante
privind capacitatea de prestare a serviciilor, inclusiv:

a) spatiul/spatiile in care se realizeaza prepararea hranei, care trebuie si fie autorizate
sanitar-veterinar pentru activitatea de catering si sé respecte conditiile legale privind
receptia, depozitarea, prelucrarea si prepararca alimentelor;

b) modul de organizare si desfisurare a activititii de preparare a hranei, cu respectarea
normelor de igiend si sigurantd alimentard aplicabile;

c) personalul implicat in executarea contractului, inclusiv personalul calificat pentru
prepararea si manipularea alimentelor;

d) persoana responsabilid cu elaborarea si/sau avizarea meniurilor, cu pregitire in
domeniul nutritiei, dieteticii sau medicinei, precum si documentele care atestd
colaborarea cu aceasta;

¢) modalitatea de preparare a alimentelor si descrierea procesului tehnologic utilizat;

f) dotarile tehnice st logistice utilizate pentru prepararea, ambalarea, depozitarea si
transportul preparatelor, precum si modalitatea de detinere a acestora;

g) modalitatea de transport si livrare a hranei, tipul ambalajelor utilizate, mésurile
pentru mentinerea lantului termic si conditiile de depozitare pe durata transportului;

h) maisurile aplicate pentru asigurarea trasabilititii produselor alimentare si
implementarea sistemului HACCP;

i) propunere orientativi de meniu pentru minimum 20 de zile lucritoare. In cadrul
meniului orientativ prezentat pentru 20 de zile lucritoare, ofertantul va asigura
diversitatea preparatelor, astfel incét acelasi fel principal si nu fie servit de mai mult de
doud ori pe durata ciclului de meniu.

Mijloacele de transport utilizate pentru executarea contractului trebuic sid fie
autorizate/inregistrate sanitar-veterinar pentru transportul produselor alimentare, conform
legislatiei aplicabile.
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Conditiile de receptie, depozitare, prelucrare, preparare, ambalare i transport al alimentelor
trebuie si respecte prevederile legale aplicabile activititilor de alimentatie publici si catering.

Prestatorul rispunde integral pentru calitatea, siguranta alimentard si cantitatea preparatelor
furnizate pe ntreaga durati a contractului.

fn cazul aparitiei unor imbolnaviri sau suspiciuni de imbolnaviri cu transmitere alimentari
asociate preparatelor furnizate, prestatorul va pune la dispozitia autoritétii contractante si a
organelor competente toate documentele si informatiile necesare verificarilor si investigatiilor
efectuate potrivit legii.

Nerespectarea obligatiilor privind siguranta alimentard, normele sanitar-veterinare, normele de
igiend sau alte cerinte legale aplicabile atrage raspunderea prestatorului, in conditiile legii.

Se solicitd urmétoarele documente ca anexa la propunerea tehnici:

a) autorizafia/inregistrarea sanitar-veterinard pentru activitatea de catering;

b) documente privind mijloacele de transport utilizate pentru executarea contractului
(certificat de inmatriculare i documente care atestd dreptul de utilizare, dupi caz);

¢) autorizatia/inregistrarea sanitar-veterinard a mijloacelor de transport utilizate pentru
transportul produselor alimentare;

d) documente care atestd instruirea personalului implicat in executarea contractului in
domeniul igienei alimentare si al sigurantei alimentelor, conform prevederilor legale
aplicabile;

e) lista personalului implicat in executarea contractului (bucétari, ajutori de bucitar,
personal auxiliar, soferi etc.), cu precizarea functiei/rolului acestora;

f) lista dotarilor tehnice si logistice utilizate pentru prepararea, ambalarea, depozitarea si
transportul hranei;

g) documente care atestd colaborarea cu o persoand cu pregitire in domeniul nutritiei,
dieteticii sau medicinei, responsabild cu elaborarea si/sau avizarea meniurilor;

h) certificate ISO sau alte documente echivalente privind managementul calitatii si/sau
siguranta alimentard, daci sunt detinute de ofertant;

1) propunerea orientativd de meniu pentru minimum 20 de zile lucritoare;

1) graficul de livrare;

k) orice alte documente pe care ofertantul le considerd relevante pentru demonstrarea
capacititii de prestare a serviciilor solicitate.

De asemenea, se vor anexa la propunerea tehnicd Formularul nr. 7 — Propunerea tehnica,
Formularul nr. 8 - Declaratie privind respectarea obligatiilor referitoare la conditiile de
munca si protectia muncii, Formularul nr. 9 - Declaratie privind acceptarea clauzelor
contractuale.

Autoritatea contractantd are dreptul de a solicita clarificéri si documente justificative privind
informatiile prezentate in oferta tehnica.

Autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de a verifica, inclusiv prin solicitarea de documente

suplimentare sau prin vizite la sediul/punctul de lucru al ofertantului, informatiile prezentate in
propunerea tehnicé, in mésura in care acestea sunt relevante pentru indeplinirea contractului.
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13. PROPUNEREA FINANCIARA

Oferta financiar va cuprinde:
a) pretul unitar ofertat/portie si valoarea totala ofertatd a contractului, exprimate in lei fara
TVA si cu TVA evidentiat distinct;
b) declaratia ofertantului cd pretul ofertat include toate costurile necesare prestarii
serviciilor solicitate.

Pretul unitar ofertat/portie va include toate costurile necesare prepardrii, ambalirii,
transportului, livrarii si, dupd caz, distribuirii hranei la sediul Autoritétii Contractante, precum
si orice alte cheltuieli directe sau indirecte aferente executarii contractului, inclusiv costul
materiilor prime, al personalului, al utilitatilor, al ambalajelor, al transportului, al
echipamentelor utilizate, al taxelor, impozitelor si contributiilor datorate potrivit legislatiei in
vigoare.

Pretul ofertat va rdméne ferm pe intreaga duratd de derulare a contractului si nu va genera
costuri suplimentare pentru Autoritatea Contractanta.

Valoarea totald ofertatd nu poate depisi valoarea estimata a contractului.

De asemenea, se va anexa la propunerea financiard Formularul nr. 10 — Formular de oferti
financiara si anexa la acesta.

14. CRITERIUL DE ATRIBUIRE

Criteriul de atribuire a contractului este ,,pretul cel mai scazut”, cu respectarea tuturor
cerintelor minime de calificare si a specificatiilor tehnice previzute in prezentul caiet de sarcini.

Vor fi luate in considerare numai ofertele admisibile care indeplinesc toate cerintele de
calificare, cerintele technice si cerintele financiare previzute in documentatia de atribuire.

Oferta castigétoare va fi oferta admisibila care prezinta pretul cel mai scizut.
In cazul in care doud sau mai multe oferte admisibile prezintd acelasi pref, autoritatea
contractantd va solicita noi propuneri financiare, iar contractul va fi atribuit ofertantului care

prezintd pretul cel mai scédzut.

15. DISPOZITII FINALE

Ofertantul are obligatia de a elabora si depune oferta in conformitate cu prevederile
documentatiei de atribuire.

Autoritatea Contractantd are dreptul de a solicita prezentarea in original a documentelor cu
regim special, in situatiile in care valabilitatea sau autenticitatea acestora impune verificarea in
aceasta forma.

Oferta are caracter obligatoriu, din punctul de vedere al continutului, pe intreaga perioada de
valabilitate asumat de ofertant.

Oferta va fi valabila pentru o perioadi de 30 (treizeci) de zile de la termenul limitd de depunere
a ofertelor.
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Autoritatea Contractantd poate solicita prelungirea perioadei de valabilitate a ofertelor in situatii
justificate. In cazul in care un ofertant nu acceptd prelungirea solicitatd, oferta sa nu va mai fi
luaté in considerare dupa expirarea perioadei de valabilitate initial asumate.

Riscurile transmiterii ofertei, inclusiv cele generate de forta majora sau de cazul fortuit, revin
in sarcina operatorului economic care transmite oferta.

Prezentul caiet de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire si std la baza
derulérii procedurii de achizitie.

Orice aspect neprevazut in prezentul caiet de sarcini se solutioneazi cu respectarea prevederilor

legislatiei aplicabile in domeniul achizitiilor publice si a reglementérilor interne ale Autoritétii
Contractante.
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